LERME DL

Beleslo

' lfi “l'_' PRODUCTEUR ~ CONSERVEUR T

A

RETROUVEZ NOUS SUR WWW.FERME-BELESLOU.COM

o\ TARIFS 8

o 2022 w

56 Route de Lesabléere - 40300 CAGNOTTE
TEL. 05 58 73 18 92
FAX. 05 58 73 65 03

Ouvert du lundi au vendredi
8h-12h/14h -17h

, Repas campagmrd en Pays d Orthe

La Ferme est heureuse de vous accueillir au coeur du Pays =~
dOrthe pour vous faire partager son menu gastronomique ainsi
que son animation musicale
(uniquement le midi du mardi au samedi)

Menu_é\ '34;5o€

- . Vin dacceuil _
.. (floc de Gascogne rouge et blanc) .~~~ -
i o R DR G Carte des vins inclus :

Salle climatisée Garbure landaise SR - Tursan blanc moelleux

-Cuisine au feu de bois
- Tursan rosé

Vl t . . e | ! gl 4 ] = \ Ty 3
tn et service compris : A.S'.Sle!'te landalse : I rouge
; : (Foie gras mi-cuit, magret séché, rillettes
de canard) .

Cétéle_ttes de' canard d la braise
Pomme de terre sautées persillades

_Sdlade

Fromage de brebis et confiture de
prunes

Tourtiére landaise aux pommes
Café et Armagnac

Sur réservation uniquement
an o5 58 7318 92

Commdnde Proa’uits sur Plﬂce et en [igne




Désignation des produits Poids Net Poids Brut Prix/100gr Montant Quantité TOTAL €
Rillettes de porc Nature 3/4p

(viande et gras de pore, graisse de conard, sel, poiwe)

3,40 €

Rillettes de porc a l'ail 3/4p

(wiande et gras de pore, graisse de comard, o, sel, poivre)

3,40 €

Rillettes

Douceur Paysanne Rrillettes au foie Gras
(viande et gras de pore, 30% Fore Gras de conard, sél, poivre) 3{4 p 7; 10 €

Paté de Porc Gascon
(wiandle de pove Gascon, foie de pore, OEURS®, sel, poivre, sucre, piment 3[‘4 p 4,60 €

d'Espelette ADF, ait®)
Paté a |'échalote
(wvignde de pove Gascon, foie de porg, OIUFS®, échalotes, sel, poivre, sucre, 31(4 F" 41'60 €
ail*}

Paté aux tomates séchées
{viande de porc Gascon, foie de parc, GIUFs*, copeaux de tomates séchées, 3/4p 4,60 €
sel, poivre, sucre, ail*)

Paté a I'Armagnac
(viande de porc Gascon, foie de porc, OIURS®, Armagnoc, sel, poivre, sucre, 3)"4 P 4:60 €
ail®)

Paté au Massalé

(wiande de porc Gascon, foie de porc, ofUrs®, dpices Massalé de ko Réunion, 3{‘4 p
Jal, poivre, sucre, all*)

Boudin de Porc Gascon

(gras «f maigre de porc gascon, sang, oignons, sel, poivre, piment 3{4 P 4,40 £
d'Espelette AOP)

Hure de Porc Gascon

(téte de parc, cowennes, maigre de parc, carottes, ail, sel, poivre, piment 3{4 p 4,40 €

d'Espelette AOP)

Le coffret 100% Cochon .
(ensernble des 10 pités, boudin, hure et rillettes ch-dessus) 10 terrines 45,00 €

4,60 €

Les Patés

tranches 7,50 €

Jambon de Porc Fermier
12 mois d'affinage piéce 25 €

Jambon de Porc Noir tranches 10,00 €
18 mois d'affinage piéce 30,00 €

Chorizo doux pigce 8,00 €

Chorizo piquant
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piéce 8,00 €

Coppaitvanchce tranches 5,00 €

Coppa 1/4 quart 14,00 €

Lomo tranché tranches 500 €

Lomo1/4 quart 14,00 €

Saucisses Fermiéres confites

(Saucisses de pore fermier, graisse de conard, oil, sel, poivre)

8/10 piéces 10,00 €

Longe de Porc Fermier confite
{longe de porc fermier, graisse de conard, ail, sel, poivre) 3/4 p 19,50 €

Longe de Porc Noir confite 3/ap

(longe de pore goscon, graisse de canard, ail, sel, poivre)

21,00 €

TOTAL€

Désignation des produits Poids Net Poids Brut Prix/100gr Montant Quantité TOTAL€

Axoa de Veau
(veaw fermier, poivrons, ventréche de porc fermier, oignons, i, 13,40 €
dchalates, vin blane (sulfites®), sel piment d'Espelette ADP)

Axoa de Porc
(porc fermier, poivrons, ventréche de porc fermier, oignons, ail, échalates, 13,40 €
vin Wane (sulfites ®), sel, piment d'Espelette AOP)

Axoa de Chevreuil
(chevrewil, poivrans, ventréche de porc fermier, oignans, ail, échalates, 13,40 €
wvin bianc (sulfites®), sel, piment d'Espelette ADP)

Daube de Beeuf

(boeuf fermier, pormmes de terre, signons, cavottes, vin rouge fsufftes®), 14,00 €
fond de veou, farine de bié, champignons, graisse de canard, wande de L

pore, condiments)

Colombo de Porc
Iviande de pore, aignans, carattes, amiden de mais, épices calomiba, 13140 €
mowtande, sel, ail, fécule, suere, tomate)

Saucisses Lentilles
fLentilles BIO, saucisses de pave fermier, oignans, carottes, jamban de 8,90 €
pore gascon, graisse de conord, fond de voloiffe, eow, sel, pohre)

Piperonade
(Paivrons, cignons, ail, temates, wiande de porc gascon, favine de mais, 7.10 £
eoncentré de tomate eau, fond de volaille, herbes de provence, piment L
d'Espeletie AQF, sel, poivre, sucre |

Haricots a la Paysanne
(haricots, carottes, olgnons, jambon de pore gascon, graisse de conard, ?, 10 €
eau, sel, piment o Espelette AOP)

Cassou'land 17,90 €
(haricots, manchons de canard, saucisses, porc fermier, ventréche,
graisse de canard, eau, oignons, carottes, jambon de porc gascon,
sel, poivre, piment d'Espelette AOP) 2 8, 5 0 €

PLATS CUISINES

Garbure Landaise 7,60 €
(Eau, chou, carottes, haricots blanc, pomme de terre, poireaux,
manchons de canard, sel, poivre, ail, persil)

13,40 €
TOTAL €




o
Ll
=
o
Ll
L.
a]
o
<
Z
<
($)
w
-l

CONFITS / TERRINES / TAPAS

Foie gras cuit

Foie gras entier mi-cuit

Désignation des produits

Foie gras de canard entier cuit 85gr
(fore gras, sef, poivre, sucre)

Poids Net

85gr

Poids Brut

195gr

Prix/100gr

17,53 €

Montant

1490 €

Quantité

TOTAL€

Foie gras de canard entier cuit 185gr
(foie gras, sel, pofvre, sucre)

185gr

555gr

14,75 €

27,30 €

Foie gras de canard entier cuit 325gr
(fole gros, sel, pofwre, sucre)

325gr

805gr

13,81 €

44,90 €

Foie gras de canard entier cuit 645gr

(foie gras, sel, poivre, sucre)

Désignation des produits

Foie gras mi-cuit nature 200gr
fole gros, sel, poivre, sucre)

645gr

Poids Net

200gr

1435gr

Poids Brut

200gr

13,03 €

Prix/100gr

13,70 €

84,10 €

Meontant

27,40 €

Quantité

TOTAL €

Foie gras mi-cuit nature 400gr

ifole gras, sei, poivre, sucre)

400gr

400gr

13,50 €

54,00 €

Foie gras mi-cuit Figues/Sauternes 200gr
(foie gras, sel, poivre, sucre, figues, soutermes SULFITES®)

200gr

200gr

14,50 €

29,00 €

Foie gras mi-cuit Figues/Sauternes 4o0ogr
\foiw gras, sel, poivre, sucre, figues, souternes SULFITES®)

400gr

400gr

14,00 €

56,00 €

Foie gras mi-cuit Abricot/Jurangon 200gr
(feie gras, sel, poivre, sucre, ebricet, Jurangon SULFITES®)

200gr

200gr

14,50 €

29,00 €

Foie gras mi-cuit Abricot/Jurancon aoogr
ifode gras, sel, poivre, swere, abricot, Jurangon SULFITES®)

400gr

400gr

14,00 €

56,00 €

Foie gras mi-cuit Piment d'Espelette 200gr
(foie gras, sel, poivre, sucre, piment o Espefette AOP)

200gr

200gr

14,00 €

28,00 €

Foie gras mi-cuit Piment d'Espelette aoogr

Désignation des produits

Rillettes pur canard 90gr

(gras et maigre de conard, sel, poivre)

400gr

Poids Net

90gr

400gr

Poids Brut

190gr

13,75 €

Prix/100gr

3,00 €

55,00 €

Meontant

2,70€

Quantité

TOTAL €

Rillettes pur canard 190gr

igras et maigre de canard, sel, patvre)

190gr

340gr

1,79€

3,40 €

Gésiers de canard confits
{3 gesiers, graisse de canard, sef)

190gr

340gr

373¢€

7,20€

Aiguillettes de canard a l'ail
fﬂ.‘l,ll.\'rl?[l?ﬁ de canard, of, sel, poivre, frovsse de canard)

190gr

340gr

385€

7,30 €

Aiguillettes de canard au piment
(oiguillettes de canard, confiture de piment doux, piment
d'Espelette ADP, sel, graisse de canard)

190gr

340gr

385€

7,30 €

1/2 Canard confit

(Magrel, manchon, cuisse, contre culsse, graisse de
canard, sef)

1000gr

1800gr

2,20 €

22,00 €

4 cuisses de canard confites

{4 cuisses de conard, graisse de canard, sel)

1500gr

2300gr

1,36 €

20,50 €

2 cuisses de canard confites
(2 curisses de conand, groisse de canard, sell

750gr

1450gr

1,60 €

12,00 €

10 manchons de canard confits
(Manchons de conord, graisse de conord, sel)

750gr

1450gr

1,80 €

13,50 €

Cous de canards confits
(cous de comards, gravsse de canard, sef)

750gr

1450gr

1,42 €

7,10 €

Magrets de canard confits
iMogrets de conard, groisse de canard, sel )

750gr

1450gr

2,73 €

20,50 €

Magrets de canard confits a I'ail
(Mogrets de conard, graise de conard, o, sei.)

750gr

1450gr

2,73 €

20,50 €

Graisse de canard
fgraisse, sef

750gr

1450gr

0,58 €

4,40 €

Magret séché
(rmagret de canard, sel, poive, aromates)

250gr

250gr

588¢€

14,70 €

Magret fourré au Foie gras entier

fmagret de canord, Foie gras 20%, sel poivre, sucre)

390gr

390gr

6,13 €

23,90 €

TOTAL €

L'intégralité des conserves produites par la Ferme ont une DLUO* de 4 ans

*Date Limite d'Utilisation Optimale

LERME DE

S Heleslow
[ 4 A J




Nous contacter pour la disponibilité du FRAIS avant commande

Désignation des produits Parts Poids Net Poids Brut Prix/100gr Montant Quantité TOTAL €

Foie gras de canard frais 3/4p 500gr 500gr 6,00 € 30,00 €

(Foie gras entier DLC 12 Jours)

Magret de canard 2 pers 400gr 400gr 2,25 € 9,00 €

(& Funitée)

Magrets de canard SKg . 5000gr 5000gr 19,00 € 95,00 €

(Lot de 5Kg, conditionnement sous wide individuel )

7

Cotelettes de canard 1Kg 4 pers 1000gr 1000gr 2,40 € 24,00 €

{1kg = & citelettes)
Réti de magret ficelé 4 pers 800gr 800gr 243 € 19,50 €
Réti de magret ficelé au piment
d'Espelette

Roti de magret fourré au foie gras entier 4/5 p 1000gr 1000gr 3,20€ 32,00 €
Réti de magret fourré au foie gras entier
piment d'Espelette

Aiguillettes de canard 1kg a/5p 1000gr 1000gr 2,20 € 22,00 €

(Ikg = conditionné en 2 paches de 500gr)

Ceeurs de canard 2/3p 500gr 500gr 1,10€ 5,50 €
Cuisses Fraiches 1 pers 500gr 500gr 0,76 € 3,80 €

(i Funitée

TOTAL€

4 pers 800gr 800gr 2,50 € 20,00 €

4/5p 1000gr 1000gr 3,25 € 32,50 €

PRODUITS FRAIS

Juawanbiun uoleAIasal ans

Désignation des produits Poids Net Poids Brut Prix/100gr Montant Quantité TOTAL €
Filets de sardines a I'huile d'olive BIO 11,80 €

(Sardines, huile d'olive wierge extra, sel)
Chipirons Basquaise

(Catarnar, tomates, cignans, poivrans, huile d'elive vierge extra, ail, Agar 13,80 €
Agar, sel, pirvent o £3pefette AOF)

Thon Sagarnoa
(Thon Genmon, pommes, olgnons, Sagarnoa, porwons, hiile d'olive vierge 12, 90 €
extra, sel, piment d'Espelette ADP)

Terrine de Thon aux oignons BIO
{Thon Germon, oignans, huile d'alive vierge extr, sel, piment d'Espelette 570 €
AOP)

Terrine de Sardines a |'ail BIO

(Sardines, oll, huile d'alive Werge extra, sel, piment d'Espelette ADF) 5) 70 €

Terrine de Maguereaux aux tomates

(Maguereaw, tomates, huile d'olive vierge extra, oignons sel, piment 5: 7O €
d'EsEe}elre AOP)

Rillettes de Saumon BIO d'Ecosse

[Saurnan frais, saumon fumé, créme, huile d'olive, concentré de tomate, 5,50 €
oeufs*, aneth, sel de Guerande)

Rillettes de Saumon BIO d'Ecosse au
piment d'Espelette 5,50 €

(Saurnon frois, souman fumé, créme, hulle d'slive, concentré de fomate,
oeufs*®, anerh, sel de Guerande, piment d*Espelette )

Longe de Thon Blanc
(Thon Germon, huile de tournesol, vinaigre vin blanc, huile d'slive, ail, 1 1,90 €
sel, polvre)

BOUTIQUE de PRODUCTEURS

Cépes frits a l'huile
P : 16,50 €
(Cépes de Bordeoux, e de towmesol, sel, poivrd

Asperge de Gascogne 1450 €

(Asperges de Gascogne, eou, sef, citron, sucne)

TOTAL €

Les Coffrets Cadeaux

= = = \:r. N\,
S La Délicate e > G Le Basque % >)é‘ Le Festif 3%

- Foie gras cuit 85gr - Chorizo Piquant - Axoa de Veau - Demi canard confit

e de Porcie e - Saucisson de Porc Gascon - PAté au piment d'Espelette - Foie gras cuit 185gr

. 3 . - Paté de Porc Gascon : el
- Confiture de Cerise Noire - Boudin de pore - Paté de porc Gascon

- Boudin de Porc Gascon : )
- Poudre de Piment d'Espelette - Gelée de piment d'Espelette

- Rillette de porc a l'ail )
- Demi Tursan moelleux - Paté a I'échalote - Confiture Pomme Patxaran

- Hure de Porc Gascon - Vin rouge Irouleguy
- Vin rouge St Emilion

- Sel au piment d'Espelette

- Vin blanc Sauternes




Désignation des produits Poids Net Poids Brut Prix/100gr Montant Quantité TOTAL €

Sauternes "chdteau Langes" 75c/ 20,60 €

Cadillac "chdteau Cousteau" 75¢! 10,80 €

Jurangon moélleux "Clos Lapeyre"75cl 13,90 €

Jurangon sec "Clos Lapeyre" 75c/ 10,20 €

Tursan Blanc moélleux "L'Esprit Tursan"

8,10 £
75¢cl '

Tursan Rouge "L'Esprit Tursan" 75¢/ 8,50 €

Tursan Rosé “L'Esprit Tursan" 75cl 8,10 €

St Emilion Rouge "Chdteau Perey
Grouley" 75¢/

Floc de Gascogne Rouge "Domaine
Guilhon d'Aze" 75cl

Floc de Gascogne Blanc "Domaine
Guilhon d'Aze" 75cl

Armagnac hors d'Age "Domaine Guilhon
d'Aze" 70c|

Coffrets 3 Armagnacs "vsop, xo, ha" en
3x6cl

13,90 €

14,10 €

14,10 €

VINS et SPIRITUEUX

45,10 €

24,90 €

Armagnac "VSOP" 20c/ 20,60 €

Champagne "Pastis Paille" 75c/ 23,40 €

TOTAL €

Désignation des produits Poids Net Poids Brut Prix/100gr Montant Quantité TOTAL€

Fraise - 6,30 €

Figue : 6,30 €

Cerise noire - 6,30 £

3 Agrumes - 6,30 €

Framboise - 6,30 €

Poire Caramel - 6,30 €

Pomme Patxaran - 5,30 €

Miel 1000 Fleurs - 6,00 €

Miel de Bruyéere - 6,50 €

Confit d'oignons = 4,90 €

Confiture de Piment doux - 4,90 €

Gelée de Piment d'Espelette AOP - 4,90 €

CONFITURES et CONDIMENTS

Poudre de Piment d'Espelette AOP - 7,90 €

Sel au Piment d'Espelette AOP = 4,90 €

Moutarde au Piment d'Espelette AOP - 4,90 €

TOTAL €

OBSERVATIONS :

TOTAL avant PORT

FRAIS DE PORT

TOTAL avec PORT

Vous retrouverez le baréme pour la cotation du poids a la page suivante




COORDONNEES CLIENT
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Vente en ligne : www.ferme-beleslou.com
Paiements acceptés : chéques, cartes, especes, chéques vacances

Franco de port pour toutes commandes égales ou supérieures & 800€ d'achat TTC
Pour le calcul des frais d'expéditions, retenir le poids BRUT des produits
LIVRAISON EXPRESS : 24/48H a compter du jour de départ du colis.

Zone / poids 3Kg | 4Kg | SKg | 6Kg | 7Kg | 8Kg | 9Kg | 10Kg | 112 15Kg | 16 420Kg | 21 4 30Kg | 314 40Kg [ 41 450Kg | 51 4 60Kg

Régionale* 16,00 16,550 17,00 17,50 18,00| 1850 19,00 | 19,50 25,50 29,00 34,00 38,00 45,00 52,00

Mationale* 18,50 | 19,50 | 20,50 | 22,00| 23,00| 2500 2550| 27,00 34,50 39,00 49,50 67,00 83,00 100,00

*National : Tous les autres départements y compris la Corse

*Régional : 16-17-24-31-32-33-40-46-47-64-65-82 9
N'hésitez pas a grouper vos envois afin d'en réduire le colt de transport

NDITIONS DE VENTE
4 o~ A LA RECEPTION :

Prix : S'entendent T.T.C. au départ de notre conserverie agrée Tout colis doit &tre impérativement

Paiement : Soit a la commande par chéque bancaire, déballé devant le livreur.

Soit par CB (uniquement pour les commandes en ligne)

Ne seront échangés uniquement
PORT : FRANCO de port pour toute commande égale ou supérieur a 800€ que les bocaux ayant fait l'usage
d'une réserve sur le bordereau du livreur
Nos marchandises voyagent toujours aux risques et périls du destinataire.

En cas de défection de nos emballages verre, toute réclamation devra nous
56 Route de Lesablére - 40300 CAGNOTTE
TEL.0558 7318 92
FAX.0558 73 6503
Ouvert du lundi au vendredi

8h-12h/14h - 17h
la rédaction d'un bon de commande est donc indispensable. SARL au capital social 24000€ -RCS 391969 540 - APE 1013A

parvenir dans les 48 heures.

DELAI DE LIVRAISON : 10 jours a compter du jour de réception du bon de commande

ATTENTION : La Ferme de Beleslou n'assurant que les livraisons,




