
-FERME-

BELESLOU
TARIFS

2023

VIN D'ACCUEIL
(FLOC DE GASCOGNE ROUGE ET BLANC)

-
GARBURE LANDAISE

-
ASSIETTE LANDAISE

(FOIE GRAS MI-CUIT,  MAGRET SÉCHÉ, RILLETTES DE CANARD)

-
CÔTELETTES DE CANARD À LA BRAISE

POMME DE TERRE SAUTÉES EN PERSILLADE
-

SALADE /  FROMAGE /  CONFITURE
-

TOURTIÈRE LANDAISE AUX POMMES
-

CAFÉ /  ARMAGNAC

- 1 9 6 2 -

LA FERME EST HEUREUSE DE VOUS ACCUEILLIR AU COEUR DU PAYS D'ORTHE POUR VOUS

FAIRE PARTAGER SON REPAS CAMPAGNARD AINSI QUE SON ANIMATION MUSICALE

(UNIQUEMENT LE MIDI DU MARDI AU VENDREDI SUR RESERVATION AU 05.58.73.18.92)

- MENU À 35.50€ -

C ô t é  R e s t a u r a n t

F O I E  G R A S  -  C O N S E R V E S  F I N E S  -  S A L A I S O N S  

CUISINE AU FEU DE BOIS  -  SALLE CLIMATISÉE  -  VIN ROUGE / ROSÉ / BLANC INCLUS DANS LE MENU

56 ROUTE DE LESABLÈRE - 40300 CAGNOTTE
TEL. 05 58 73 18 92

info@ferme-beleslou.com
www.ferme-beleslou.com



c o n s e r v e s  p r é p a r é e s

- L E  P O R C -
t e r r i n e s  e t  c o n f i t s

Rillettes de Porc 190gr

s a l a i s o n s  

Axoa de Veau 700gr

Daube de Bœuf 700gr
Colombo de Porc 765gr
Pipéronade 700gr
Haricots à la Paysanne 700gr

CassouLand 900gr
CassouLand 1500gr

quantité total

Rillettes de Porc à l'ail 190gr
Rillettes de Porc au Foie Gras 30% 190gr
Pâté de Porc Gascon 190gr
Pâté aux tomates séchées 190gr
Pâté à l'échalote 190gr

Boudin de Porc Gascon 190gr
Hure de Porc Gascon 190gr
Coffret des 10 terrines de Porc 1900gr

Tranches de Jambon de Porc Noir "24 mois" 130gr
1/4 Jambon de Porc Noir "24 mois" 1.2kg
Tranches de Jambon Fermier "12 mois" 130gr
1/4 Jambon Fermier "12 mois" 1.2kg

Chorizo doux 200gr
Chorizo piquant 200gr
Quart de Coppa 400gr
Quart de Lomo 400gr

Longe de Porc confite 1000gr

-P L A T S  C U I S I N É S -
total

Garbure Landaise 700gr

total

totalquantité

1/2 Jambon Fermier "12 mois" 2.4

Pâté au Massale 190gr
Pâté à l'Armagnac 190gr

pOIDS BRUT prix AU 100gr

340gr

340gr

340gr

2.00€

2.00€

4.16€

340gr

340gr

340gr

2.58€

2.58€

2.58€

340gr

340gr

2720gr

2.42€

2.42€

2.37€

150gr

1200gr

8.00€

6.50€

150gr

1200gr

2400gr

5.77€

4.50€

3.83€

200gr

200gr

400gr

4.00€

4.00€

3.73€

400gr 3.73€

2300gr 2.20€

340gr
340gr

2.58€
2.58€

Saucisses lentilles 700gr

Garbure Landaise 1500gr

1100gr

1100gr

1165gr

1100gr

1100gr

1100gr

1560gr

2300gr

1100gr

2300gr

1.99€

1.99€

1.82€

1.13€

1.13€

1.13€

2.10€

1.93€

1.27€

0.93€

prix ttc

3.80€
3.80€
7.90€
4.90€
4.90€
4.90€

4.60€
4.60€

45€

10.40€
78€

7.50€
54€
92€

8€
8€

14.90€
14.90€

22€

4.90€
4.90€

13.90€
13.90€
13.90€
7.90€
7.90€

7.90€

18.90€
28.90€

8.90€

13.90€

Saucisses confites sous vide 500gr
Saucisses confites aux herbes sous vide 500gr

525gr

525gr

2.18€

2.18€

10.90€
10.90€

quantité totalpOIDS BRUT prix ttc

pOIDS BRUT prix AU 100gr prix ttc

L'ensemble des salaisons sont Conditionnées sous vide DLC 6 MOIS

prix AU 100gr



- L E  C A N A R D -

total

FOIE GRAS ENTIER mi CUIT extra
Nature 200gr
Nature 400gr
Figue et Sauternes 200gr
Piment d'Espelette AOP 200gr

200gr

400gr

200gr

200gr

27.90€
54.90€
29.90€
28.40€

13.95€

13.72€

14.95€

14.20€

T E R R I N E S
Rillettes de Canard 190gr
Gésiers de Canard 190gr
Aiguillettes confites à l'ail 190gr
Aiguillettes confites au piment 190gr

340gr

340gr

340gr

340gr

3.90€
6.90€
7.20€
7.20€

2.05€

3.63€

3.79€

3.79€

c o n f i t s  e t  s p é c i a l i t é s
Demi Canard confit 1000gr
4 Cuisses confites 1500gr
2 Cuisses confites 750gr

2 Magrets confits 750gr
10 Manchons confits 750gr

Cous confits 750gr

Magret séché sous vide 250gr
Magret fourré au Foie Gras sous vide 390gr

1800gr

2300gr

1450gr

1450gr

1450gr

1450gr

265gr

390gr

Graisse confite 750gr 1450gr

2 Cuisses confites sous vide 450gr

22.90€
22.90€
13.90€
20.90€
14.50€

7.90€
5.50€

14.90€
24.90€
11.90€460gr

2.29€

1.53€

1.85€

2.79€

1.93€

1.05€

0.73€

5.96€

6.38€

2.64€

p r o d u i t s  f r a i s  C R U S
Magret 400gr
Côtelettes (x8) 1000gr
Rôti de magrets 800gr
Rôti de magrets au Piment 800gr
Rôti de magrets au Foie Gras 1000gr

Rôti de magrets au Foie Gras piment 1000gr
Aiguillettes de Canard 500gr
Cœurs de Canard 500gr 
Cuisse de Canard 500gr 

400gr

1000gr

800gr

800gr

1000gr

1000gr

500gr

500gr

500gr

10.90€
24.90€

21€
21.50€

34€
34.50€

12€
6€

4.20€

2.73€

2.49€

2.63€

2.69€

3.40€

3.45€

2.40€

1.20€

0.84€

FOIE GRAS ENTIER CUIT extra
Bocal de 85gr
Bocal de 185gr
Bocal de 325gr

quantité total

195gr

555gr

805gr

15.90€
29€
46€

18.71€

15.68€

14.15€

pOIDS BRUT prix AU 100gr prix ttc

L'ensemble des PRODUITS CRUS sont Conditionnés sous vide DLC 14 JOURS



V i n s  e t  s p i r i t u e u x

c o n s e r v e s
Rillettes de Saumon 90gr

c o n f i t u r e s  e t  c o n d i m e n t s

Vin blanc "Le vilain petit canard" 75cl 
Vin rosé "Les 3 petits cochons roses" 75cl
Vin Rouge "Les 2 vaches rouge" 75cl

Floc de Gascogne Blanc 75cl
Floc de Gascogne Rouge 75cl

quantité total

Rillettes de Saumon au piment d'Espelette AOP 90gr
Terrine de Thon aux oignons Bio 85gr
Terrine de Sardines à l'ail Bio 85gr
Terrine de Maquereaux aux tomates 85gr
Filet de Sardines à l'huile d'olive Bio 270gr
Longe de Thon Blanc 170gr
Thon Sagarnoa 380gr

Chipirons Basquaise 380gr

Confiture Cerise Noire 300gr
Confiture Figue 300gr
Confiture Poire Caramel 300gr
Confiture Framboise 300gr
Confiture Fraise 300gr
Miel 1000 Fleurs 230gr

Miel de Tilleul des Pyrénées 230gr
Confit d'oignons 100gr
Confiture de Piment doux 100gr
Gelée de piment d'Espelette AOP 110gr

- L A  C A V E -

total

total

Armagnac Hors d'Age "Guilhon d'Aze" 70cl
total

totalquantité

-C Ô T É  M E R -

- L ' É P I C E R I E -

Poudre de piment d'Espelette AOP 50gr
Sel au piment d'Espelette AOP 100gr

180gr

180gr

175gr

1200gr

1200gr

1200gr

1200gr

1200gr

1200gr

175gr

175gr

500gr

580gr

600gr

600gr

500gr

500gr

500gr

500gr

500gr

400gr

400gr

180gr

180gr

190gr

pOIDS BRUT

150gr

180gr

6.56€

6.56€

6.94€

13.6€

13.6€

15.3€

19.9€

19.9€

68.6€

6.94€

6.94€

4.37€

7€

3.39€

3.63€

2.10€

2.10€

2.10€

2.10€

2.10€

2.61€

2.83€

3.20€

4.90€

4.45€

pRIX AU Litre

15.80€

4.90€

total avant port frais de port total avec frais de port

Vous retrouverez le barème pour la cotation du poids à la page de contact

5.90€
5.90€
5.90€

10.20€
10.20€
11.50€
14.90€
14.90€

48€

5.90€
5.90€

11.80€
11.90€
12.90€
13.80€

6.30€
6.30€
6.30€
6.30€
6.30€

6€
6.50€
3.20€
4.90€
4.90€

prix ttc

7.90€
4.90€

pOIDS BRUT prix AU 100gr prix ttc

pOIDS BRUT prix AU 100gr prix ttc

POIDS TOTAL



- I N G R É D I E N T S -

LE PORC
Rillettes de porc nature : viande et gras de porc, graisse de porc, sel, poivre
Rillettes de porc à l'ail : viande et gras de porc, graisse de porc, AIL*, sel, poivre
Rillettes de porc au foie gras : viande et gras de porc, foie gras de canard entier 30%, sel, poivre
Pâté de porc : viande de porc, foie de porc, OEUFS*, sel, poivre, sucre, piment d'Espelette AOP, AIL*
Pâté à l'échalote : viande de porc, foie de porc, OEUFS*, échalotes, sel, poivre, sucre, AIL*
Pâté aux tomates séchées : viande porc, foie de porc, OEUFS*, copeaux de tomates séchées, sel poivre,
sucre, AIL*
Pâté à l'Armagnac : viande porc, foie de porc, OEUFS*, Armagnac, sel poivre, sucre, AIL*
Pâté au Massale : viande porc, foie de porc, OEUFS*, épices Massale de la Réunion, sel poivre, sucre, AIL*
Boudin de Porc : gras et maigre de porc, sang, oignons, sel, poivre, piment d'Espelette AOP
Hure de Porc : tête, couennes et maigre de porc, carottes, AIL*, sel, poivre, piment d'Espelette AOP
Jambons : jambon de porc, sel, salpêtre, sucre
Chorizo doux : épaule et poitrine de porc, bœuf, sel, épices
Chorizo piquant : épaule et poitrine de porc, bœuf, sel, épices, piment d'Espelette AOP
Coppa : échine de porc, sel, poivre, dextrose, épices, sucre, arômes naturels, salpêtre, plantes aromatiques,
acide ascorbique.
Lomo : longe de porc, sel, poivre, dextrose, épices, sucre, arômes naturels, salpêtre, plantes aromatiques,
acide ascorbique
Saucisses de porc confites : saucisses de porc, graisse de canard, AIL*, sel, poivre
Longe de porc confite : longe de porc, graisse de canard, AIL*, sel, poivre

VIANDE D'ORIGINE FRANÇAISE

PLATS CUISINÉS
Axoa de veau : veau fermier, poivrons, ventrêche de porc, oignons, ail, échalotes, vin blanc SULFITES*, sel,
piment d'Espelette AOP
Daube de Bœuf : bœuf, pommes de terre, oignons, carottes, vin rouge SULFITES*, fond de veau, FARINE DE
BLÉ*, champignons, graisse de canard, viande de porc, condiments
Colombo de porc : viande de porc, oignons, carottes, amidon de maïs, épices colombo, MOUTARDE*, sel,
AIL*, fécule, sucre, tomate
Saucisses Lentilles : lentilles BIO, saucisses de porc confite, oignons, carottes, jambon de porc, graisse de
canard, fond de volaille, eau, sel, poivre
Pipéronade : poivrons, oignons, ail, tomates, viande de porc, farine de maïs, concentré de tomate, eau,
fond de volaille, herbes de Provence, piment d'Espelette AOP, sel, poivre, sucre
Haricots à la Paysanne : haricots, carottes, oignons, jambon de porc, graisse de canard, eau, sel, piment
d'Espelette AOP
Cassou'land : haricots, manchons de canard, saucisses de porc confites, ventrêche de porc, graisse de
canard, eau, oignons, carottes, jambon de porc, sel, poivre, piment d'Espelette AOP
Garbure : eau, chou, carottes, haricots blanc, pomme de terre, poireaux, manchons de canard, sel, poivre,
ail, persil

VIANDE D'ORIGINE FRANÇAISE

LE CANARD
Foie gras entier cuit : foie gras de canard, sel, poivre, sucre
Foie gras entier mi cuit : foie gras de canard, sel, poivre, sucre
Foie gras entier mi cuit Figues et Sauternes : foie gras de canard,, sel, poivre, sucre, figues, Sauternes
SULFITES*
Foie gras entier mi cuit Piment d'Espelette : foie gras de canard, sel, poivre, sucre, piment d'Espelette
AOP 1%
Rillettes de canard : gras et maigre de canard, sel, poivre
Gésiers de canard confits : gésiers, graisse de canard, sel
Aiguillettes à l'ail : aiguillettes de canard, AIL*, sel, poivre, graisse de canard
Aiguillettes au piment : aiguillettes des canard, confiture de piment doux, piment d'Espelette AOP 1%, sel,
graisse de canard
Demi canard confit : magret, manchon, cuisse, contre cuisse, graisse de canard, sel
Cuisses de canard confites : cuisses de canard, graisse de canard, sel
Manchons de canard : manchons de canard, graisse de canard, sel
Cous de canard : cous de canard, graisse de canard, sel
Magrets confits : magrets de canard, graisse de canard, sel
Magret séché : magret de canard, sel, poivre, aromates
Magret fourré au foie gras : magret de canard, foie gras entier, sel, poivre, sucre
Rôti de magrets nature / piment : magrets de canard, sel , poivre / piment d'Espelette AOP 1%
Rôti de magrets fourré au foie gras nature / piment : magrets de canard, foie gras entier, sel , poivre /
piment d'Espelette AOP 1%

VIANDE D'ORIGINE FRANÇAISE

CÔTÉ MER
Rillettes de saumon BIO d'Écosse : saumon frais, saumon fumé, crème, huile d'olive, concentré de tomate,
OEUFS*, aneth, sel de Guérande
Rillettes de saumon BIO d'Écosse au piment d'Espelette : saumon frais, saumon fumé, crème, huile d'olive,
concentré de tomate, OEUFS*, aneth, sel de Guérande, piment d'Espelette AOP
Terrine de thon aux oignons : thon Germon, oignons, huile d'olive vierge extra, sel, piment d'Espelette AOP
Terrine de sardines à l'ail : sardines, ail, huile d'olive vierge extra, sel, piment d'Espelette AOP
Terrine de maquereaux aux tomates : maquereaux, tomates, huile d'olive vierge extra, oignons, sel, piment
d'Espelette AOP
Filet de sardines à l'huile d'olive BIO : sardines, huile d'olive vierge extra, sel
Longe de Thon Blanc : thon Germon, huile de tournesol, vinaigre vin blanc, huile d'olive, ail, sel, poivre
Thon Sagarnoa : thon Germon, pommes, oignons, Sagarnoa, poivrons, huile d'olive vierge extra, sel, piment
d'Espelette AOP
Chipirons Basquaise : calamar, tomates, oignons, poivrons, huile d'olive vierge extra, ail, agar agar, sel, piment
d'Espelette AOP

 ALLERGÈNES* 

L'ÉPICERIE LA CAVE
Confiture : Cerise Noire / Figue / Poire caramel  / Framboise / Fraise : sucre de canne, miel, pectine, citron
Confiture de piment doux : piment doux du pays basque, sucre de canne, miel, pectine, citron
Gelée de Piment d'Espelette AOP : Piment d'Espelette AOP (5%), sucre, vinaigre de cidre, pectine
Poudre de Piment d'Espelette AOP : 100% de Piment d'Espelette AOP
Sel au Piment d'Espelette AOP : sel (90%), Piment d'Espelette AOP (10%)
Confit d'oignons : oignon, sucre de canne, vin, miel, vinaigre, pectine, piment d'Espelette AOC 1%

Vin Blanc famille Laplace "LE VILAIN PETIT CANARD" : 90% gros Maseng, 10% petit Maseng SULFITES* 
Vin Rosé famille Laplace "LES 3 PETITS COCHONS ROSES" : Tannat, Cabernet Franc SULFITES*
Vin Rouge famille Laplace "LES 2 VACHES ROUGE" : 100% Tannat SULFITES*
Floc de Gascogne Blanc Domaine Guilhon d'Aze : appellation Floc de Gascogne contrôlée SULFITES*
Floc de Gascogne Rouge Domaine Guilhon d'Aze : appellation Floc de Gascogne contrôlée SULFITES*
Bas-Armagnac Hors d'âge Domaine Guilhon d'Aze : appellation Armagnac contrôlée

Sur notre site internet ou par téléphone :
www.ferme-beleslou.com   05.58.73.18.92

Dégustation vente aux Thermes de Dax :
Adresses et jours de présence sur
demande au 05.58.73.18.92 

BELESLOU

Dans notre boutique Beleslou Bayonne:
19 rue d'Espagne 64100 BAYONNE 

O Ù  N O U S  T R O U V E R  ?

En direct de la Ferme Beleslou :
56 route de Lesablère 40300 CAGNOTTE



SARL AU CAPITAL SOCIAL 24000€
RCS 391 969 540 - APE 1013A

56 ROUTE DE LESABLERE
40300 CAGNOTTE
TEL 05.58.73.18.92

info@ferme-beleslou.com
retrouvez notre site sur :

www.ferme-beleslou.com

- C O N T A C T -

nom :

adresse:

code postal :

ville :

tel :

email :

FERME DE BELESLOU Vente en ligne : www.ferme-beleslou.com
Paiements acceptés :  chèques (et ANCV), cartes, espèces, virements

Pour le calcul des frais d'expéditions, retenir le poids
BRUT des produits.
LIVRAISON EXPRESS : 24/48H à compter du jour de
départ du colis
FRANCO DE PORT dès 600€ d'achat TTC

1kg 2kg 3kg 4kg 6kg 7kg 8kg 9kg 11 à 15kg 16 à 20kg 21 à 30kg 31 à 40kg 41 à 50kg10kg 51 à 60kg5kg

14.6€ 15.4€ 16€ 16.5€ 17.5€ 18€ 18.5€ 19€ 25.5€ 29€ 34€ 38€ 46€19.5€ 52€17€

zone / poids

régionale*

nationale* 16€ 17.5€ 18.5€ 19.5€ 22€ 23€ 25€ 25.5€ 34.5€ 39€ 49.5€ 67€ 83€27€ 100€20.5€

*Régionale :  16-17-24-31-32-33-40-46-47-64-65-82
*Nationale :  Tous les autres départements y compris la Corse

CONDITIONS DE VENTE

Prix : S'entendent T.T.C. au départ de notre conserverie agrée
Paiement : Soit à la commande par chèque bancaire, espèces, virement

Soit par CB (uniquement pour les commandes en ligne)
PORT : FRANCO de port pour toutes commandes égales ou supérieures à 600€

Nos marchandises voyagent toujours aux risques et périls du destinataire.
En cas de défection de nos emballages verre lors du transports, une réserve doit être émise

auprès du service de livraison afin de vous garantir le remboursement des produits
endommagés. Sans cela, la Ferme de Beleslou se réserve le droit de ne pas procéder au

dédommagement des marchandises dégradées.

DELAI DE LIVRAISON : 10 jours à compter du jour de réception du bon de commande


