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FOIE GRAS - CONSERVES FINES - SALAISONS

COTE RESTAURANT

LA FERME EST HEUREUSE DE VOUS ACCUEILLIR AU COEUR DU PAYS D'ORTHE POUR VOUS
FAIRE PARTAGER SON REPAS CAMPAGNARD AINSI QUE SON ANIMATION MUSICALE
(UNIQUEMENT LE MIDI DU MARDI AU VENDREDI SUR RESERVATION AU 05.58.73.18.92)

- MENU A 35.50€ -

VIN D'ACCUEIL
(FLOC DE GASCOGNE ROUGE ET BLANC)

GARBURE LANDAISE

ASSIETTE LANDAISE
(FOIE GRAS MI-CUIT, MAGRET SECHE, RILLETTES DE CANARD)

COTELETTES DE CANARD A LA BRAISE
POMME DE TERRE SAUTEES EN PERSILLADE

SALADE / FROMAGE / CONFITURE

TOURTIERE LANDAISE AUX POMMES

CAFE / ARMAGNAC

CUISINE AU FEU DE BOIS - SALLE CLIMATISEE - VIN ROUGE / ROSE / BLANC INCLUS DANS LE MENU




-LE PORC-

QUANTITE

« TERRINES ET CONFITS

TOTAL

POIDS BRUT PRIX AU 100GR TOTAL °

Rillettes de Porc 190gr 340gr 2.00€ 3.80€

Rillettes de Porc 2 I'ail 190gr | 3408 2006 3.80€

Rillettes de Porc au Foie Gras 30% 190gr 340gr 4.16€ 7.90€ *

Paté de Porc Gascon 190gr 340gr 2.58¢  4.90€

Paté aux tomates séchées 190gr 340gr FEREIC A GO

Paté a I'échalote 190gr | 340gr 258€  4.90€

Paté au Massale 190gr 340gr 2.58€ 4.90€

Paté a I'Armagnac 190gr 340gr 2.58€  '4.90€

Boudin de Porc Gascon 190gr 340gr 2.42€ 4.60€

Hure de Porc Gascon 190gr 340gr 2.42€ 4.60€

Coffret des 10 terrines de Porc 1900gr- 2720gr 2.37€ 45€
: Longe de Porc confite 1000gr 2300gr 2.20€ 22€

Saucisses confites sous vide 500gr 525gr - 218€ 10.90€

Saucisses confites aux herbes sous vide 500gr  5a5gr 218€ 10.90€

« SALAISONS POIDS BRUT  PRIX AU00GR 'Q{JANTJTE TOTAL
Tranches de Jambon de Porc Noir "24 mois" 130gr  150gr ~ 8.00€ 10.'4.0€'

1/4 Jambon de Porc Noir "24 mois" 1.2kg 1200gr 6506 - 78€

Tranches de Jambon Fermier "12 mois" 130gr 150ng .5.77€ 7.50€

1/4 Jambon Fermier "12 mois" 1.2kg 1200gr 4.50€ 54€

1/2 Jambon Fermier "12 mois" 2.4 2400gr 3836 22k

Chorizo.doux 200gr ‘ -200gr 4.00€ 8€

Chorizo piquant 200gr 200gr 4006 8

Quart de Coppa 400gr 400gr 3.73€  14.90€

Quart de Lomo 400gr Sy 400gr - | 3.73€  14.90€

L'ENSEMBLE DES SALAISONS SONT CONDITIONNEES SOUS VIDE DLC 6 MOIS = TOTAL

PLATS CUISINES-

e« CONSERVES P REPAREES POIDS BRUT PRIX AU 100GR QUANTITE‘ TOTAL -
Axoa de Veau 700gr 1100gr  1.99€  13.90€ |
Daube de Boeuf 700gr 1100gr 199€  13.90€

Colombo de Porc 765gr 1165gr 1826 713.90€

Pipéronade 700gr 1100gr 13136 7.90€.

Haricots-a la Paysanne 700gr 1100gr 1436 2 7.90€

Saucisses lentilles 700gr 1160gr 1.27€ 8.90€

Garbure Landaise 700gr 1100gr  1.13€  7.90€

Garbure Landaise 1500gr 2300gr ~ 0.93€  ~13.90€

CassoulLand 900gr '1§60g'r 210€ 18.90€

Cassouland 1500gr 2300gr 193¢ 28.90€




“LE CANARD-

L'ENSEMBLE DES PRODUITS CRUS SONT \CONDITION'NES SOUS VIDE DLC 14 .}QURS

e FOIE GRAS ENTIER CUIT EXTRA POIDS BRUT PRIX AU 100GR ' QUANTITE | TOTAL
Bocal de 85gr 195¢r  18.71€ 15.90€ |
Bocal de 185gr 555gr  15.68€ 29€
Bocal de 325gr 805gr ' 14.15€ 46€
e FOIE GRAS ENTIER MI CUiT EXTRA :
Nature 200gr : 200gr  13.95€ - 27.90€
Nature 400gr 400gr  13.72€  54.90€

- Figue et Sauternes 200gr 200gr  14.95€  29.90€
Piment d'Espelette AOP 200gr 200gr  14.20€  28.40€
e« TERRINES
Rillettes de Canard 190gr 340gr 2.05€ - 3.90€
Gésiers de Canard 190gr 340gr  3.63€ 6.90€
Aiguillettes confites a I'ail 190gr 340gr 3.79€ = 7.20€
Aiguillettes confites au piment 190gr 340gr 3.79€ Z1.20€:
« CONFITS ET SPECIALITES : Sty 2
Demi Canard confit 1000gr “ 1800gr  2.29€ 22.90€
4 Cuisses confites 1500gr . 2300gr 1.53€ 22.90€
2 Cuisses confites 750gr 1450gr  -1.85€ ~ 13.90€
2 Magrets confits 750¢gr 1450gr 2.79€  20.90€
10 Manchons confits 750gr 1450gr 1.93€ 14.50€
Cous confits 750gr 1450gr 1.05€ 7.90€
Graisse confite 750gr 14'50gr 0.73¢€ _5.50€
Magret séché sous vide 250gr 265gr 5.96€ 14.90€
Magret fourré au Foie Gras sous vide 390gr - 390gr - | 6.38€ 24.90€
2 Cuisses confites sous vide 450gr 460gr 2.64€ 11.90€
- PRODUITS FRAIS CRUS
Magret 400gr : ' 400gr  2.73€ 10.90€
Cotelettes (x8) 1000gr 1000gr 2.49€ 24.90€
Roti de magrets 800gr 800gr 2.63€ 21€
Roti de magrets au Piment 800gr 80ogr 2.69€ 21.50€
Roti de magrets au. Foie Gras 1000gr 1000gr 3.40€ 34€
Roti de magrets au Foie Gras piment 1000gr 1000gr 345€ 34.50€
Aiguillettes de Canard 500gr - 500gr 2.40€ 12€
Coeurs de Canard 500gr 500gr 1.20€ 66
Cuisse de Canard 500gr 500gr. 0.84€ 4.20€

TOTAL




-COTE MER-

° C ONSERVES i POIDS BRUT PRIX AU 100GR QUANTITE TOTAL
Rillettes de Saumon 90gr 5 180gr 6.56€ 5.90€ '
Rillettes de Saumon au piment d'Espelette AOP 90gr 180gr 6.56€ 5.90€
Terrine de Thon aux oignons'Bio 85gr : ' 175gr . . 6.94€ ' 5.90€
Terrine de Sardines a I'ail Bio 85gr ey 175gr. 6.94€ 5.90€ "

Terrine de Maquereaux aux tomates 85gr “175gr 6.94€ 5.90€
Filet de Sardines a I'huile d'olive Bio 270gr 500gr ' 437€ 11.80€

. Longe de Thon Blanc 170gr 580gr 7€ . 11.90€

Thon Sagérno_a 380gr - _ 600gr 339€ 12.90€

Chipirons Basquaise 380gr- : 600gr 3.63€. 13.80€ :
TOTAL

L'EPICERIE-

"« CONFITURES ET CONDIMENTS  roiossrut paix AU 100GR

Confiture Cerise Noire 300gr - 5008r 2.10€ 6.30€
Confiture Figue 300gr . : 500gr 2.10€ 6.30€
Confiture Poire Caramel 300gr ; 500gr 2.10€ 6.30€
Confiture Framboise 300gr . soogr  2.10€  6.30€
Confiture Fraise 300gr ' 500gr 2:10€ 6.30€

Miel 1000 Fleurs_230gr : 400gr 2.61€ 6€

Miel de Tilleul des Pyrénées 230gr 400gr '2,836 6.50€

Confit d'oignons 100gr : | 180gr 3.20€ 3.20€
Confiture de Piment doux 100gr ' 180gr  4.90€ . 4.90€

Gelée de piment d'Espelette AOP 110gr 190gr 4.45€  4.90€

Poudre de piment d'Espelette AOP 50gr 150gr - - 15.80€ 7.90€

Sel au piment d'Espelette AOP 100gr ' 180gr 4.90€ 4.90€

. . v TOTAL
_LA'CAVE-

‘e VINS E T SPIRI T'U EUX . POIDS BRUT  PRIX AULITRE P QUANTITE ‘i'OTAL
Vin blanc "Le vilain petit canard" 75¢cl 1200gr , 13.6€ 10.20€

Vin rosé "Les 3 petits cochons roses" 75¢l 1200gr ~ 13.6€ 110.20€

Vin Rouge "Les 2 vaches rouge" 75cl 1200gr 15.3€ 11.50€

Floc de Gascogne Blanc 75¢l P 1200gr 19.9€  14.90€

Floc de Gascogne Rouge 75cl L 1200gr 19.9€ 14.90€
Armagnac Hors d'Age "Guilhon d'Aze" 70cl 1200gr 68.6€ -4 8€

] : 7 ¥ TOTAL

TOTAL AVANT PORT POIDS TOTAL FRAIS DE PORT TOTAL AVEC FRAIS DE PORT

-

VOUS RETROUVEREZ LE BAREME POUR A LA PAGE DE CONTACT



- INGREDIENTS . -

LE PORC

Rillettes de porc nature : viande et gras de porc, graisse de porc, sel, poivre

Rillettes de porc a I'ail : viande et gras de porg, graisse de porc, AIL*, sel, poivre

Rillettes de porc au foie gras : viande et gras de porc, foie gras de canard entier 30%, sel, poivre

Paté de porc : viande de porc, foie de porc, OEUFS*, sel, poivre, sucre, piment d'Espelette AOP, AIL*

Paté a I'échalote : viande de porg, foie de porc, OFUFS*, échalotes, sel, poivre, sucre, AIL*

Paté aux tomates séchées : viande porc, foie de porc, OEUFS*, copeaux de tomates séchées, sel poivre,
sucre, AIL*

Paté a I'Armagnac : viande porc, foie de porc, OEUFS*, Armagnac, sel poivre, sucre, AIL*

Paté au Massale : viande porc, foie de porc, OEUFS*, épices Massale de la Réunion, sel poivre, sucre, AIL*
Boudin de Porc : gras et maigre de porc, sang, oignons, sel, poivre, piment d'Espelette AOP

Hure de Porc : téte, couennes et maigre de porg, carottes, AIL*, sel, poivre, piment d'Espelette AOP
Jambons : jambon de porg, sel, salpétre, sucre

Chorizo doux : épaule et poitrine de porc, beeuf, sel, épices

Chorizo piquant : épaule et poitrine de porc, beeuf, sel, épices, piment d'Espelette AOP

Coppa : échine de porg, sel, poivre, dextrose, épices, sucre, arbmes naturels, salpétre, plantes aromatiques,
acide ascorbique.

Lomo : longe de porg, sel, poivre, dextrose, épices, sucre, ardbmes naturels, salpétre, plantes aromatiques,
acide ascorbique

Saucisses de porc confites : saucisses de porc, graisse de canard, AlL*, sel, poivre

Longe de porc confite : longe de porc, graisse de canard, AIL%, sel, poivre

VIANDE D'ORIGINE FRANCAISE ,
PLATS CUISINES

Axoa de veau : veau fermier, poivrons, ventréche de porc, oignons, ail, échalotes, vin blanc SULFITES*, sel,
piment d'Espelette AOP

Daube de Beeuf : beeuf, pommes de terre, oignons, carottes, vin rouge SULFITES*, fond de veau, FARINE DE
BLE*, champignons, graisse de canard, viande de porc, condiments

Colombo de porc : viande de porc, oignons, carottes, amidon de mais, épices colombo, MOUTARDE*, sel,
AIL*, fécule, sucre, tomate

Saucisses Lentilles : lentilles BIO, saucisses de porc confite, oignons, carottes, jambon de porc, graisse de
canard, fond de volaille, eau, sel, poivre

Pipéronade : poivrons, oignons, ail, tomates, viande de porc, farine de mais, concentré de tomate, eau,
fond de volaille, herbes de Provence, piment d'Espelette AOP, sel, poivre, sucre

Haricots a la Paysanne : haricots, carottes, oignons, jambon de porc, graisse de canard, eau, sel, piment
d'Espelette AOP

Cassou'land : haricots, manchons de canard, saucisses de porc confites, ventréche de porc, graisse de
canard, eau, oignons, carottes, jambon de porg, sel, poivre, piment d'Espelette AOP

Garbure : eau, chou, carottes, haricots blanc, pomme de terre, poireaux, manchons de canard, sel, poivre,

L'EPICERIE

VIANDE D'ORIGINE FRANGAISE
Confiture : Cerise Noire / Figue / Poire caramel / Framboise / Fraise : sucre de canne, miel, pectine, citron
Confiture de piment doux : piment doux du pays basque, sucre de canne, miel, pectine, citron

Gelée de Piment d'Espelette AOP : Piment d'Espelette AOP (5%), sucre, vinaigre de cidre, pectine
Poudre de Piment d'Espelette AOP : 100% de Piment d'Espelette AOP

Sel au Piment d'Espelette AOP : sel (90%), Piment d'Espelette AOP (10%)

Confit d'oignons : oignon, sucre de canne, vin, miel, vinaigre, pectine, piment d'Espelette AOC 1%

LE CANARD

Foie gras entier cuit : foie gras de canard, sel, poivre, sucre

Foie gras entier mi cuit : foie gras de canard, sel, poivre, sucre

Foie gras entier mi cuit Figues et Sauternes : foie gras de canard,, sel, poivre, sucre, figues, Sauternes
SULFITES*

Foie gras entier mi cuit Piment d'Espelette : foie gras de canard, sel, poivre, sucre, piment d'Espelette
AOP 1%

Rillettes de canard : gras et maigre de canard, sel, poivre

Gésiers de canard confits : gésiers, graisse de canard, sel

Aiguillettes a I'ail : aiguillettes de canard, AIL*, sel, poivre, graisse de canard

Aiguillettes au piment : aiguillettes des canard, confiture de piment doux, piment d'Espelette AOP 1%, sel,
graisse de canard

Demi canard confit : magret, manchon, cuisse, contre cuisse, graisse de canard, sel

Cuisses de canard confites : cuisses de canard, graisse de canard, sel

Manchons de canard : manchons de canard, graisse de canard, sel

Cous de canard : cous de canard, graisse de canard, sel

Magrets confits : magrets de canard, graisse de canard, sel

Magret séché : magret de canard, sel, poivre, aromates

Magret fourré au foie gras : magret de canard, foie gras entier, sel, poivre, sucre

ROti de magrets nature / piment : magrets de canard, sel, poivre / piment d'Espelette AOP 1%

Roti de magrets fourré au foie gras nature / piment : magrets de canard, foie gras entier, sel , poivre /
piment d'Espelette AOP 1%

VIANDE D'ORIGINE FRANCAISE COTE’ MER
Rillettes de saumon BIO d'Ecosse : saumon frais, saumon fumé, créme, huile d'olive, concentré de tomate,
OEUFS*, aneth, sel de Guérande

Rillettes de saumon BIO d'Ecosse au piment d'Espelette : saumon frais, saumon fumé, créme, huile d'olive,
concentré de tomate, OEUFS*, aneth, sel de Guérande, piment d'Espelette AOP

Terrine de thon aux oignons : thon Germon, oignons, huile d'olive vierge extra, sel, piment d'Espelette AOP
Terrine de sardines a I'ail : sardines, ail, huile d'olive vierge extra, sel, piment d'Espelette AOP

Terrine de maquereaux aux tomates : maquereaux, tomates, huile d'olive vierge extra, oignons, sel, piment
d'Espelette AOP

Filet de sardines a I'huile d'olive BIO : sardines, huile d'olive vierge extra, sel

Longe de Thon Blanc : thon Germon, huile de tournesol, vinaigre vin blanc, huile d'olive, ail, sel, poivre

Thon Sagarnoa : thon Germon, pommes, oignons, Sagarnoa, poivrons, huile d'olive vierge extra, sel, piment
d'Espelette AOP

Chipirons Basquaise : calamar, tomates, oignons, poivrons, huile d'olive vierge extra, ail, agar agar, sel, piment
d'Espelette AOP

LA CAVE

Vin Blanc famille Laplace "LE VILAIN PETIT CANARD" : 90% gros Maseng, 10% petit Maseng SULFITES*
Vin Rosé famille Laplace "LES 3 PETITS COCHONS ROSES" : Tannat, Cabernet Franc SULFITES*

Vin Rouge famille Laplace "LES 2 VACHES ROUGE" : 100% Tannat SULFITES*

Floc de Gascogne Blanc Domaine Guilhon d'Aze : appellation Floc de Gascogne controlée SULFITES*
Floc de Gascogne Rouge Domaine Guilhon d'Aze : appellation Floc de Gascogne contrélée SULFITES*
Bas-Ar Hors d'age D Guilhon d'Aze : appellation Armagnac contrblée

ALLERGENES*

o o - OU NOUS TROUVER 2

En direct de la Ferme Beleslou :
56 route de Lesablere 40300 CAGNOTTE

.

Dans notre boutique Beleslou Bayonne: <™
19 rue d'Espagne 64100 BAYONNE

Dégustation vente aux Thermes de Dax :
Adresses et jours de présence sur
demande au 05.58.73.18.92

Sur notre site internet ou par téléphone :
www.ferme-beleslou.com 05.58.73.18.92




NOM :

SCONTACT:

ADRESSE:

CODE POSTAL :

VILLE :

TEL :

EMAIL :

FERME DE BELESLOU

SARL AU CAPITAL SOCIAL 24000€
RCS 391 969 540 - APE 1013A
56 ROUTE DE LESABLERE
40300 CAGNOTTE
TEL 05.58.73.18.92
info@ferme-beleslou.com
retrouvez notre site sur:
www.ferme-beleslou.com

Vente en ligne : www.ferme-beleslou.com
Paiements acceptés : chéques (et ANCV), cartes, espéces, virements

Pour le calcul des frais d'expéditions, retenir le poids
BRUT des produits.

LIVRAISON EXPRESS : 24/48H a compter du jour de
départ du colis

FRANCO DE PORT des d'achat TTC

ZONE / POIDS | 1kg | 2kg | 3kg | 4kg | 5kg

6kg | 7kg | 8kg | 9kg | 10kg 114 15kg | 16a20kg| 21 30kg |31 & 40kg| 41 &50kg|51a60kg |

REGIONALE® | 146€| 154€| 16€ | 165€| 17€

17p€| 18€ | 185€| 19€ | 195€| 255€ 29€ 34€ 38€ 46€. 52€

NATIONALE" | 16€ |17.5€|185€| 195€ | 205€

22¢ | 23€ | 25¢€ | 255€| 27¢ | 345¢ 39€ 495€ 67€ 83€ 100€

= *Régionale : 16-17-24-31-32-33-40-46-47-64-65-82
*Nationale : Tous les autres départements y compris la Corse

CONDITIONS DE VENTE

PRIX : SENTENDENT T.T.C. AU DEPART DE NOTRE CONSERVERIE AGREE !
PAIEMENT : SOIT A LA COMMANDE PAR CHEQUE BANCAIRE, ESPECES, VIREMENT
SOIT PAR CB (UNIQUEMENT POUR LES COMMANDES EN LIGNE) :
PORT : FRANCO DE PORT POUR TOUTES COMMANDES EGALES OU SUPERIEURES-A 600¢

= NOS MARCHANDISES VOYAGENT TOUJOURS AUX RISQUES ET PERILS DU DESTINATAIRE.
EN CAS DE DEFECTION DE NOS EMBALLAGES VERRE LORS DU TRANSPORTS, UNE RESERVE DOIT ETRE EMISE
AUPRES DU SERVICE DE LIVRAISON AFIN DE VOUS GARANTIR LE REMBOURSEMENT DES PRODUITS
ENDOMMAGES. SANS CELA, LA FERME DE BELESLOU SE RESERVE LE DROIT DE NE PAS PROCEDER AU
DEDOMMAGEMENT DES MARCHANDISES DEGRADEES.

/

DELAI DE LIVRAISON : 10 JOURS A COMPTER DU JOUR DE RECEPTION DU BON DE COMMANDE




